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Fokusi i Kérkimit Shkencor

Mikrobiologjia e fermentimit, e cila pérfshin identifikimin dhe kontrollin e mikroorganizmave gjaté
pérpunimit dhe ruajtjes, si dhe ndikimin e tyre né cilésiné dhe siguriné e produkteve ushgimore.



Zhvillimi dhe pérmirésimi i proceseve teknologjike né prodhimin e verés, me fokus né fermentimin,
maturimin dhe ndikimin e parametrave teknologjiké né cilésiné organoleptike dhe kimike té produktit.

Zbatimi i teknologjive té avancuara dhe té géndrueshme né pérpunimin e produkteve ushgimore, pér
ruajtjen e pérbérésve bioaktivé dhe vlerave ushqyese.

Krijimi dhe zhvillimi i produkteve inovative ushgimore, me vlera té shtuara ushgyese, gé i pérgjigjen
kérkesave bashkékohore té tregut dhe konsumatoréve pér ushgime funksionale dhe natyrale.
Fokusi né Mésimdhénie

Mikrobiologjia ushgimore — mikroorganizmat né ushgime, ndikimi i tyre né siguriné dhe cilésiné
ushgimore, si dhe metodat analitike laboratorike pér identifikimin dhe kontrollin e tyre.

Teknologjité e avancuara té pérpunimit té ushgimit — aplikimi i metodave té avancuara té pérpunimit me
teknologjité termike dhe jo-termike pér ruajtjen e cilésisé dhe sigurisé ushgimore.

Shkencat e Ushgimit dhe Teknologjité e Pérparuara — njohurité themelore mbi pérbérjen, strukturén, vlerén
ushqyese dhe ndérveprimet e pérbérésve ushgimoré gjaté pérpunimit dhe ruajtjes me pérdorimin e
teknologjive té avancuara.
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