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Karriera / Arsimi

2025- né vazhdim Antare e Grupit té punés pér Programet e Studimit né UBT

2023 Profesor i Asociuar

2016 — né vazhdim Lektor

2006 — 2018 Lektor | ftuar né Fakultetin e Shkencave té Natyrés, UT

2011 - 2015 Doktoraturé/ PhD

2018 — né vazhdim Kryetare e grupit t€ mésimit dhe kérkimit shkencor “Teknologjité e pé€rpunimit t&
ushgimeve”

2009 - 2011 Master né “Kimi”

2000 — 2005 Diplomé Universitare né “Kimi Ushqgimore”

Shérbimi né Organizata Profesionale

Shtator 2025 — Anétare e Komitetit Organizativ, Shkolla e Trajnimit mbi Vlerésimin dhe
Reduktimin e Rrezikut nga Akrilamidi né Ushgimet me Bazé Drithérash, projekt COST
ACRYRED

2022 — Vazhdim — Anétare e Komitetit Drejtues té projektit COST CA21149 Reducing
acrylamide exposure of consumers by a cereals supply-chain approach targeting asparagine
(ACRYRED)

2015 — Vazhdim — Auditore e Jashtme pér Sistemet 1SO 22000 & ISO 9001

2009 — 2015 — Eksperte Kombétare pér Prodhimin e Pastér, Organizata e Kombeve té Bashkuara
pér Zhvillim Industrial (UNIDO)

Fokusi i Kérkimit Shkencor

* Vlerésimi i cilésisé sé drithérave dhe produkteve té bazuara né to (analiza fiziko-kimike, reologjike,
organoleptike)

»  Studimi i reologjisé sé brumit dhe ndikimi né pérpunim dhe cilésiné e produktit

»  Kérkim i aplikuar dhe inovacion né produktet ushgimore me vleré té shtuar

» Sigurimi i cilésisé dhe sigurisé pér kafené dhe frutat e thata

* Inxhinieria e proceseve dhe optimizimi teknologjik né prodhimin e drithérave, kafesé dhe frutave té
thata



»  Zhvillimi i produkteve ushgimore inovative me fokus né géndrueshméri

Fokusi né Mésimdhénie

* Ruajtja dhe Pérpunimi i drithérave — Kuptimi i vetive té drithérave, proceset e bluarjes dhe ndikimi i
tyre né cilésiné e produktit pérfundimtar.

* Produkte té pjekura dhe zhvillimi i tyre — Formulimi, optimizimi dhe inovacioni né produktet e
pjekura.

* Reologjia e brumit dhe vetité funksionale — Studimi i vetive reologjike té brumit nén kushte té
ndryshme pérpunimi dhe pwrbwrsve tw ndryshwm.

» Parimet e sistemeve té géndrueshme agroushgimore — Parimet e géndrueshmérisé né prodhimin e
ushgimit, zinxhirét e furnizimit dhe menaxhimin e burimeve.

+ Teknologjia dhe menaxhimi i prodhimit ushgimor — Aspektet praktike dhe teorike té pérpunimit té
ushgimit, kontrollit té cilésisé dhe prodhimit industrial.
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